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Nome do Produto:
             MARGARINA BOM SABOR SEM SAL

Ingredientes:  Óleos vegetais líquidos e interesterificados e/ou hidrogenados, água, leite em pó desnatado e/ou 
soro de leite em pó, 15.000 U.I. de vitamina “A” por kg. Emulsificantes: mono e diglicerídeos de ácidos graxos 
(INS 471) e ésteres de poliglicerol de ácido ricinoléico (INS 476). Conservadores: benzoato de sódio (INS 211) 
e/ou sorbato de potássio (INS 202), aroma idêntico ao natural de manteiga “AROMATIZADO 
ARTIFICIALMENTE”. Acidulante: ácido cítrico (INS 330). Antioxidantes: TBHQ (INS 319) e/ou BHT (INS 321). 
Corantes: beta caroteno sintético idêntico ao natural (INS 160ai) e/ou corantes naturais de urucum (INS 160b) e 
cúrcuma (INS 100i) “COLORIDO ARTIFICIALMENTE”. NÃO CONTÉM GLÚTEN.

Informação Nutricional

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção de 10 g (1 colher de sopa)

Quantidade por Porção % VD ( * )
Valor Energético 54 kcal = 227 kJ 3 %
Carboidratos 0 g 0 %
Proteínas 0 g 0 %
Gorduras Totais 6 g 11 %
Gorduras Saturadas 1,3 g 6 %
Gorduras Trans 0,7 g * *
Fibra Alimentar 0 g 0 %
Sódio 1 mg 0 %

                      * Valor diário não estabelecido.  (*)Valores Diários de referencia com base em uma 
                                  dieta de 2.000 calorias ou 8.400 kJ. Seus valores diários podem ser maiores ou  
                                                  menores   dependendo de suas  necessidades energéticas.

                                                        
CARACTERÍSTICAS  MICROBIOLÓGICAS

Especificação Microbiológica Especificação Microbiológica
Coliformes a 45ºC (NMP/g)  < 3

Microbiologia de acordo com ANVISA – Resolução RDC 12 de 02/01/2001 – Item 15

 CARACTERÍSTICAS MICROSCÓPICAS E MACROSCÓPICAS
De  acordo  com  a  RDC  nº175  de  08.07.  2003,  o  produto  deverá  estar  isento  de  matérias 

prejudiciais à saúde humana, tais como:
• Insetos  e  outros  animais  em  qualquer  fase  de  desenvolvimento,  vivos  ou  mortos,  inteiros  ou  em 

pedaços, reconhecidos como vetores mecânicos;
• Parasitas;
• Excrementos de insetos e/ou de outros animais;
• Objetos rígidos, pontiagudos e/ou cortantes que podem causar lesões ao consumidor.
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CARACTERÍSTICAS SENSORIAIS OU ORGANOLÉPTICAS

 Parâmetro Especificado
Cor AMARELO MANTEIGA
Odor AROMÁTICO, CARASTERÍSTICO
Sabor CARASTERÍSTICO
Aparência CREMOSO

PESO
Blister 10g

 EMBALAGEM PRIMÁRIA
Blister com 10g cada 

 ARMAZENAMENTO

              Em local limpo, seco, fresco, livre de odores estranhos e ao abrigo da luz.

 VALIDADE
               06 meses a partir da data de fabricação se mantida em condições adequadas de armazenagem. Após 
aberta consumir no máximo em 30 dias.

Controle de Revisões

CONTROLE DAS REVISÕES
Revisão Data Descrição das Alterações 

00 07/2015 Implementação

 APROVAÇÃO

ELABORAÇÃO/APROVAÇÃO NOMES

ELABORAÇÃO Débora Orneles
Garantia da Qualidade

APROVAÇÃO Lucimare Caselato
Gerente Industrial
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