‘ @ SISTEMA DE GESTAO DA QUALIDADE PQ- 03
alimen tru S
PROCEDIMENTO FICHA TECNICA REVISAO-
00

Produto: VINAGRE DE ALCOOL

Marca: Ruah

Composicao: Alcool Hidratado 93 a 20 °C, Agua e Sais Nutritivos Acidez: 4,2%

Modo de Fabricacdo: Processo de Fermentacdo Acética Natural de Alcool

Hidratado.( conforme instrugdo em laudo técnico do fornecedor)

Prazo de validade: 60 meses a partir da data de fabricagéo

Tipos de embalagens unitarias: Sachés 4 ml
Caixas: Cx 180 x 4 ml

Condi¢cdes de armazenagem: Conservar em local seco, limpo, arejado, manter
dentro da embalagem secundaria até exposi¢cao no ponto de venda e evitar exposicao

ao sol..

Caracteristicas organolépticas:
e Aspecto fisico: liquido
e Cor: transparente
e Cheiro: caracteristico vinagre

e Sabor: acido

Caracteristicas fisico-quimicas:

o Acidez: 4,2 % vinagre de mesa

Caracteristicas microbioldgicas:

e Coliformes fecais: auséncia

e Salmonella: ausente




e Escherichia coli: ausente

e Staphylococcus aureus : ausente

Caracteristicas microscopicas:

o Presenca de sujidades, parasitas ou larvas: Auséncia.
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