
 

 

 

Produto: MOLHO DE PIMENTA 

 

Marca: Ruah/ Sabor Mix 

 

Composição: Água, Polpa de Pimenta, Vinagre, Sal, Condimentos, Estabilizante 
Goma Xantana (INS 415), Conservante Benzoato de Sódio (INS 211) e Corante 
Natural de Urucum (INS 160b). Não Contém Glúten.  Não contém aromatizantes. 

 

Prazo de validade: 12 meses a partir da data de fabricação 

 

Tipos de embalagens unitárias: Pet 150 ml, Pet 1,010L, Galão 3 L 

 

Caixas: Cx.12x 150 ml, Cx 12 x 1,010L, Cx 4 x 3 L 

 

Condições de armazenagem: Conservar em local seco, limpo, arejado, manter 
dentro da embalagem secundária até exposição no ponto de venda e evitar exposição 
ao sol. Após aberto melhor manter sob refrigeração e consumir em 60 dias. Manter  a 
tampa bem fechada. 

 

Características organolépticas:  

 Aspecto físico: molho 

 Cor: vermelho vibrante 

 Cheiro: forte picante de pimenta 

 Sabor: molho condimentado de média ardência 

 

Características físico-químicas: 

 pH: 3,5- 3,7 

 Umidade e Voláteis: 94,81% 

 Matéria Mineral ou cinzas: 4,03% 
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Características microbiológicas: 

 Coliformes fecais: ausência 

 Escherichia coli: ausente 

 Staphylococcus aureus : ausente 

 

Características microscópicas: 

 Presença de sujidades, parasitas ou larvas: Ausência. 

 

 Tabela Nutricional descrita em rótulo 

 

 

 

 

 

Informação Nutricional 

Porção de 12 g (1colher de sopa) 
Quantidade por porção % VD(*) 

Valor energético NS kcal =NS kJ  NS 
Carboidratos NSg NS 
Proteínas  NS g NS 
Gorduras totais  NS g NS 
Gorduras saturadas 0,0g 0% 
Gorduras trans 0,0g NS 
Fibra alimentar NSg NS 
Sódio                 18,0 mg 1% 
(*) % Valores Diários com base em uma dieta de 2.000kcal ou 8.400kJ. Seus valores 
diários podem ser maiores ou menores dependendo de suas necessidades 
energéticas. 
(**) Valor Diário não estabelecido 
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