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PRODUTO

PÓ PARA O PREPARO DE PUDIM SABOR CHOCOLATE

REGISTRO MS MARCA FABRICANTE
Produto dispensado de registro conforme

Resolução 23/00 da ANVISA/MS
Qualimax Food Service Liotecnica Tecnologia em Alimentos Ltda.

INGREDIENTES
Açúcar, leite em pó modificado (soro de leite, gordura vegetal, concentrado protéico lácteo, xarope de glucose, leite
integral, maltodextrina, leite desnatado e emulsificante mono e diglicerídeos de ácidos graxos), amido, cacau em pó, sal
e aromatizante. Não contém glúten

MODO DE PREPARO
Adicione o conteúdo da embalagem em 3 litros de água. Leve ao fogo e após fervura cozinhe por 5 minutos, em fogo
baixo, mexendo sempre. Porcione em copos de sobremesa e leve à geladeira. Sirva com a calda de sua preferência.

KG PRODUTO PORÇÕES DE 100ML PER CAPITA EM GRAMA

01 36 27,8

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL
Porção 37g** (3 colheres de sopa)

Quantidade por porção %VD *

Valor energético 151kcal = 634kJ 8%

Carboidratos (g) 31g 10%

Proteínas (g) 1,0g 1%

Gorduras totais (g) 2,7g 5%

Gorduras saturadas 0,9g 4%

Gorduras trans 0,8g -

Fibra Alimentar 0g 0%

Sódio 88mg 4%

(*) % Valores Diários de referência com base em uma dieta de 2.000kcal ou 8400kJ. Seus valores diários
podem ser maiores ou menores dependendo e suas necessidades energéticas.
(**) Quantidade suficiente para preparar 120g.

EMBALAGEM
Sacos de polietileno contendo 1 (um) quilo do produto, acondicionado em caixas de papelão, totalizando 10(dez) quilos
de peso líquido.

 VIDA ÚTIL
A vida útil do produto será de 06 (seis) meses, a partir da data de fabricação, desde que armazenado nas condições
ideais.
                                   
                                                                              
ARMAZENAMENTO
Deverá ser mantido em local seco e ventilado, protegido de insetos e roedores, sobre estrados e na sua embalagem
original fechada.
       

FT-70049

                                                                                                                                         


	FICHA TÉCNICA
	Pagina
	FT-70049


