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1. DESCRICAO

Produto elaborado a base de mostarda.

2. COMPOSICAO DO PRODUTO
Ingredientes: Agua, Mostarda, Vinagre, Actcar, Amido Modificado, Condimentos, Sal, \Ctireuma,
Polpa de Pimenta, Corante Caramelo e Conservador Benzoato de Sodio.
NAO CONTEM GLUTEN

3. INFORMACAO NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Porcdo de 12 g (uma colher de sopa)

Quantidade p/Porgao %VD(*)
Valor Energético 7 kcal=28kJ 0
Carboidratos 149 0
Proteinas Og 0
Gorduras Totais Og 0
Gorduras Saturadas 0g 0
Gorduras Trans 0g o
Fibra Alimentar 0g 0
Sadio 88 mg 4

(*)% Valores diarios com base em'uma dieta-de 2.000 kcal ou 8.400kJ. Seus valores dirios podem ser
maiores ou menores dependendq de Suas necessidades energéticas.
**V/D néo estabelecido.

Obs.: Os valores representados na‘Tabela de Informacdo Nutricional sdo obtidos por célculos teéricos, ou seja,
podem existir pequenas diferengas com valores de resultados analiticos obtidos em laudos bromatoldgicos.

4. TECNOROGIA DE INDUSTRIALIZACAO

Produte,elaborado com pasta de semente de mostarda natural, pelo processo de aguecimento, adi¢ao
de eondimentos e pasteurizacdo térmica. Apos este processo, o produto é resfriado, embalado e fechado
automatieamente.

Necessita Resp. Adequacdo SGQS Resp. pela Elaboragao Resp. pela Aprovacéao
Treinamento
( )Sim ( )Naéo Fabio Jacinto da Silva Milton Seidi Uemura Alexandre Marinho de Souza




Emisséo: 13/10/2010
Revisédo: 04

Atualizado em: 20/06/2013
Entrada em Vigor: 01/07/2013

GARANTIA DA QUALIDADE

Documento: FICHA TECNICA DE PRODUTO ACABADO Cadigo: FTPA/PD/CON/023

Descrigao: MOSTARDA D’AJUDA Pagina: 2 de 3

5. ESPECIFICACAO FISICO-QUIMICA

ESPECIFICACOES
REQUISITOS DE CONTROLE - -
MiNIMO MAXIMO
pH 2,90 3,50
Sal (%) 1,80 2,20
°Brix 14,80 16,20
Consisténcia (cm%/s) 7,00 11,00
Acidez (%) 1,60 2,20
6. ESPECIFICACAO SENSORIAL
REQUISITOS DE CONTROLE ESPECIRICAGAO
Aspecto Pasta Homogénea'e,Consistente
Cor Amarela caracteristiCatisenta de coloracdo escurecida.
Odor Levemente Acido, caracterfstico, isento de odor queimado e/ou odores
) gstranhos
Paladar Levemente Acido garaeterfstico, isento de sabor queimado e/ou sabores
estranhos
7. ESPECIFICACAO MICROBIOLOGICA
REQuISITOS DE CONTROLE ESPECIFICACAO

Coliformes Fecais e Totais (URC/g) Maéx. 10,0
Staphylococcus aureus Ausente
Salmonella Ausente

8. EMBALAGEM

- . Frasco contendo 170g de produto;

- Fraseo.contendo 7509 de produto;

= Stand’up contendo 200g de produto;
- “%Sache contendo 7g de produto; e

- Galdo contendo 3,2kg de produto.

A embalagem em contato com o alimento é PET para o frasco 170g, PP para o frasco 750g, flexivel
para stand’up e saché ¢ PEAD para o galdo, conforme lista positiva de polimeros e resinas, autorizada
pela RDC n° 56, de 16/nov/2012.
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9. ARMAZENAMENTO

Conservar o produto em local seco e fresco e ao abrigo da luz solar.

10. PRAZO DE VALIDADE

Valido por 12 meses ap0s a data de fabricacao.

11. REFERENCIAS

Né&o aplicavel

12. RESPONSAVEL TECNICO

Nome: Alexandre Marinho de Souza
Cargo: Gerente da Qualidade
Habilitacdo: CRQ 04235540




