DOCE ENCANTO INDUSTRIAL LTDA

ETP/001 V.02 - ESPECIFICACAO TECNICA DE PRODUTO
DOCE DE MACA NATURELL

1. DESCRIGAO

Produto obtido pela mistura e processamento adequado da polpa de macé e acucar.

1.1. FABRICANTE

Produzido e envasado por:

DOCE ENCANTO INDUSTRIAL LTDA

Rua Dom Bosco, 751 Centro 89128-000 Luiz Alves - SC
Fone: +55 47 3377-1224

CNPJ: 01.609.018/0001-58

1.2. RESPONSAVEL TECNICO

ARNALDO ANTAO SCHMITZ
ENGENHEIRO QUIMICO
CRQ 132 REGIAO - 13300568

1.3. REGISTRO DO PRODUTO

Produto dispensado da obrigatoriedade de registro, conforme Resolu¢cédo RDC n° 27/2010.

2. COMPOSIGAO

Polpa de maca, acucar, amido de milho.
Contém: Acidulante acido citrico e conservante benzoato de sédio.
Nao Contém Gluten.

3. UTILIZAGAO

Alimentac&o humana.

4. CARACTERISTICAS

Classificacdo do produto:
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4.1. TABELA NUTRICIONAL

INFORMACAO NUTRICIONAL
Quantidade por porcéo 100 g 20g %VD*

Valor energético (kcal) 190 38 2
Carboidratos (g) 46 91 3
AcUcares totais (g) 40 8,1

AcUcares adicionados (g) 24 4,8 10
Proteinas (g) 0,5 0,1 0
Gorduras totais (g) 0,2 0
Gorduras saturadas (Q) 0
Gorduras trans (g) 0
Fibra alimentar (g) 3,7 0,7 3
Sadio (mg) 12 2,4 0

(*) Percentual de valores diarios fornecidos pela por¢éo
(**) VD néo estabelecido.

4.2. CARACTERISTICAS FiSICO-QUIMICAS

Caracteristica Especificagao Método de andlise
CREMOSO *

4.3. CARACTERISTICAS SENSORIAIS

Caracteristica Especificagao Método de andlise
Cor AMARELADA VISUAL
Sabor CARACTERISTICO DECUSTACAO

4.4. CARACTERISTICAS MICROSCOPICAS E MACROSCOPICAS

Auséncia de material prejudicial & sadde humana.

4.5. FLUXOGRAMA DO PROCESSO (exemplo abaixo)

Separacéo da matéria prima ‘

Abastecimento dos tachos, cozimento ‘

Envase do produto ‘
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Selagem, tampa, rotulo, data de fabricacgéo,
encaixotamento do produto

Estocagem

5. EMBALAGEM

Produto é comercializado nas seguintes embalagens: potes de polipropileno (PP) de 300g, 400g, 700g, 900g, 1 Kg, em
caixas com 12 unidades. Baldes PP de 2 Kg em caixas com 06 unidades e balde de 4,5 Kg.

6. ARMAZENAMENTO

Manter em local arejado. Apds aberto manter sob refrigeracdo de até 10°C. Consumir em 30 dias.

7. VALIDADE

Através do manuseio adequado durante o transporte, descarregamento e armazenamento, o produto tera validade de
12 meses a partir da data de fabricacéo.

8. TRANSPORTE

Deve ser transportado em meio limpo, seco, ao abrigo do calor e da luz intensa. Deve ser protegido para que néo
ocorram danos. Nao deve ser transportado em meio que tenha carregado produtos quimicos ou outros produtos de odor
desagradavel e que possam contamina-lo.
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